Modello Offerta Tecnica
(  Modello A  )


Trasmessa a mezzo MEPA

Spett. le          

 Comune di Rotondi
Via L. Vaccariello, n. 22
83017 – Rotondi (AV)

Oggetto:
 Servizio di refezione scolastica per la scuola dell’infanzia per le annualità 2018/2019 – 2019/2020 – 2020/2021.
CIG 7592194CAD
Il sottoscritto ___________________________________________________________________ ,

· nato a _______________________________________, il ______________________________
· residente nel Comune di ______________________ ( ____ )   via ________________________
a titolo di ______________________________________ 

dell’operatore economico _________________________________________________________

· sede legale in _______________________ in via / piazza _______________________;
· Codice fiscale ________________________ Partita IVA ___________________________ 
con espresso riferimento alla ditta che rappresenta,

FORMULA/FORMULIAMO
al fine partecipare alla gara indicata in oggetto la seguente offerta tecnica nel rispetto delle richieste del capitolato speciale d’appalto nonché di quanto prescritto dal Decreto del Ministero dell’Ambiente del 25 luglio 2011, pubblicato nella Gazzetta Ufficiale n. 220 del 21/09/2011, relativo ai <<Criteri Ambientali Minimi per la “Ristorazione collettiva e derrate alimentari”>>
P1 - Progetto sulla modalità di gestione degli approvvigionamenti, con particolare attenzione alla qualificazione e stagionalità degli alimenti, all’ottimizzazione logistica, allo sviluppo del minor numero possibile di km percorsi su gomma (trasporti collettivi, magazzinaggi comuni, trasporti a pieno carico) ed all’uso responsabile della risorsa idrica.

Descrivere in modo chiaro la propria proposta in massimo 4 facciate, formato A4, 35 righe per facciata con carattere pt. 12, eventuali grafici, planimetrie escluse.

P2 - Progetto di veicolazione dei pasti in considerazione delle potenzialità dei centri di cottura e della dislocazione delle strutture in una logica di contenimento degli effetti nocivi sull’ambiente.

Descrivere in modo chiaro la propria proposta in massimo 4 facciate, formato A4, 35 righe per facciata con carattere pt. 12, eventuali grafici, planimetrie escluse. Inoltre, è necessario indicare, ai sensi dell’art. 10 del Capitolato Speciale d’Appalto, la sede del proprio/i centro/i di cottura e di quello alternativo secondo la seguente tabella:

	Centro paese
	Sede Centro di cottura
	Distanza km calcolata con google map (max 20 km)

	Via V. Emanuele, 1, Rotondi
	
	

	Via V. Emanuele, 1, Rotondi
	
	


P3 - Piano di gestione del ciclo rifiuti/imballaggi.

Descrivere in modo chiaro la propria proposta in massimo 4 facciate, formato A4, 35 righe per facciata con carattere pt. 12, eventuali grafici, planimetrie escluse.

P4 - Tipologie di derrate alimentari “Km 0” a filiera campana a filiera interamente campana - oltre a quelle previste come obbligatorie dal capitolato a garanzia della freschezza ed al fine di dare seguito alle iniziative di cui al parametro P5, nel rispetto dei calendari proposti, compatibilmente con le effettive potenzialità/disponibilità del territorio campano - che il concorrente si impegna ad utilizzare nella preparazione dei pasti del lotto per il quale formula l’offerta.

	
	Prodotti a km 0 – filiera campana – filiera interamente campana
	Indicare SI/NO

	
	
	

	
	Carni bovine
	

	
	Frutta fresca (mele, pere, fragole, pesche, albicocche, kiwi, prugne e susine)
	

	
	Pesce
	

	
	Latti e derivati
	

	
	Verdura fresca (patate, carote, verze, cappucci, cavolfiori, zucche, zucchine)
	


P5 - Progetto per l’organizzazione di iniziative sull’educazione alimentare e sull’acculturamento sulle condizioni storico geografiche e sociali campane.


P.5.1. - Allestimento e distribuzione materiale informativo/divulgativo (compilare tutti i campi che seguono e barrare le caselle di interesse):

Titolo:__________________________________________________________________

Tipo:

· Supporto cartaceo;
· Supporto elettronico (disponibile su web);
· App dedicata (iOs, Android).

Finalità: (max 50 parole)____________________________________________________

Descrizione dell’iniziativa: (max 200 parole)___________________________________

Contenuti:

· Piramide alimentare, distribuzione dei pasti nella giornata.

· Caratteristiche salutari di frutta e ortaggi.

· Dietetica per volumi.

· Alfabetizzazione sensoriale e apprendimento del gusto. Guida alla lettura delle etichette. Decodificazione delle tecniche di persuasione del linguaggio pubblicitario.

· Sostenibilità dell'alimentazione (consapevolezza dei nessi causali esistenti tra lo stile di vita, scelte di consumo alimentare e l’ambiente).

· Condizioni storiche, geografiche della produzione e del consumo in relazione agli usi o costumi locali.

Destinatari:______________________________________________________________

Collaborazione con enti e istituzioni locali per l’allestimento:

· Non è previsto il coinvolgimento di enti o istituzioni locali.

· Commissioni Mense Scolastiche

· Istituti Scolastici

· Azienda Sanitaria Locale

· Produttori locali

· Altro, Specifica____________________________

Tempi per la realizzazione dell’iniziativa:_____________________________________

Modalità di distribuzione:__________________________________________________

P.5.2. - Eventi a carattere informativo/divulgativo (compilare tutti i campi che seguono e barrare le caselle di interesse):

Titolo:__________________________________________________________________

Finalità: (max 50 parole)____________________________________________________

Descrizione dell’iniziativa: (max 200 parole)___________________________________

Contenuti:

· Piramide alimentare, distribuzione dei pasti nella giornata.

· Caratteristiche salutari di frutta e ortaggi.

· Dietetica per volumi.

· Alfabetizzazione sensoriale e apprendimento del gusto. Guida alla lettura delle etichette. Decodificazione delle tecniche di persuasione del linguaggio pubblicitario.

· Sostenibilità dell'alimentazione (consapevolezza dei nessi causali esistenti tra lo stile di vita, scelte di consumo alimentare e l’ambiente).

· Condizioni storiche, geografiche della produzione e del consumo in relazione agli usi o costumi locali.

Destinatari:______________________________________________________________

Collaborazione con enti e istituzioni locali per l’allestimento:

· Non è previsto il coinvolgimento di enti o istituzioni locali.

· Commissioni Mense Scolastiche

· Istituti Scolastici

· Azienda Provinciale Protezione Ambiente

· Azienda Sanitaria Locale
· Produttori locali

· Altro, Specifica____________________________

Esperti coinvolti:_____________________________________

Tempi per la realizzazione dell’iniziativa:_____________________________________

Modalità di invito all’evento:__________________________________________________

P.5.3. - Interventi formativi di promozione ed educazione alla salute. (compilare tutti i campi che seguono e barrare le caselle di interesse):

Titolo:__________________________________________________________________

Finalità: (max 100 parole)____________________________________________________

Descrizione dell’iniziativa: (max 300 parole)___________________________________

Contenuti:

· Piramide alimentare, distribuzione dei pasti nella giornata.

· Caratteristiche salutari di frutta e ortaggi.

· Dietetica per volumi.

· Alfabetizzazione sensoriale e apprendimento del gusto. Guida alla lettura delle etichette. Decodificazione delle tecniche di persuasione del linguaggio pubblicitario.

· Sostenibilità dell'alimentazione (consapevolezza dei nessi causali esistenti tra lo stile di vita, scelte di consumo alimentare e l’ambiente).

· Condizioni storiche, geografiche della produzione e del consumo in relazione agli usi o costumi locali.

Destinatari:
· Insegnanti;
· Genitori;

· Membri della Commissione Mensa Scolastica;

· Studenti;
Collaborazione con enti e istituzioni locali per la progettazione:

· Non è previsto il coinvolgimento di enti o istituzioni locali.

· Commissioni Mense Scolastiche

· Istituti Scolastici

· Azienda Provinciale Protezione Ambiente

· Azienda Sanitaria Locale
· Produttori locali

· Altro, Specifica____________________________

Esperti coinvolti:_____________________________________

Tempi per la realizzazione dell’iniziativa:_____________________________________

Modalità di accesso alla formazione:_____________________________________

Qualora si preveda una valutazione di performance dell’iniziativa, descrivere gli indicatori utilizzati:____________________________

P.5.4. - Coinvolgimento, nella fase di progettazione dell’iniziativa di (barrare le caselle di interesse):

·  Non è previsto il coinvolgimento di enti o istituzioni locali.

· Commissioni Mense Scolastiche

· Istituti Scolastici

· Azienda Sanitaria Locale
· Produttori locali

P6 - Progetto per la gestione delle diete speciali.

Descrivere in modo chiaro la propria proposta in massimo 4 facciate, formato A4, 35 righe per facciata con carattere pt. 12, eventuali grafici, planimetrie escluse. La proposta dovrà porre attenzione a quanto prescritto nel Capitolato Speciale d’Appalto, con particolare riferimento almeno ai seguenti punti.

- modalità di acquisizione delle richieste e gestione gestione delle fasi di preparazione/ distribuzione delle diete speciali;

- menù specifici privi di determinati allergeni (es. privi di glutine, latte e derivati, uova e derivati);

- menù per utenti soggetti a allergie/intolleranze verso più alimenti (es. privi di glutine e latte) e patologie quali diabete, dislipidemie;

- menù specifici per richieste a carattere etico- religioso.
P7 - Piano di produzione, Piano di igiene ambientale ed organizzazione del personale ed eventuali soluzioni innovative per ottimizzare il servizio
Descrivere in modo chiaro la propria proposta in massimo 8 facciate, formato A4, 35 righe per facciata con carattere pt. 12, eventuali grafici, planimetrie escluse. La proposta dovrà porre attenzione a quanto prescritto nel Capitolato Speciale d’Appalto nonché descrivere i processi produttivi, il piano di igiene ambientale dell’organizzazione del personale specificando, per questo aspetto, quanto segue (in questa sede va dimostrata la congruità del monte ore effettivo da assicurare nel punto di servizio rispetto al monte ore teorico (comprensivo di ogni forma di assenza, permesso e/o congedo comunque denominato):

−
organico che si intende impiegare in ogni struttura messa a disposizione dall’Ente, distinto per tipo di assunzione (a tempo determinato, indeterminato, altro), qualifiche, livello di inquadramento, carico orario settimanale
−
organico previsto per sostituzioni (numero/qualifiche)
−
iniziative previste in materia di formazione del personale impiegato oltre quelle obbligatorie per legge
−
personale a supporto della gestione oltre quello previsto da Capitolato (numero/qualifiche)
−
esperienza professionale del Direttore Appalto
−
iniziative previste per la tutela dei lavoratori e in particolare per la conciliazione lavoro e famiglia
−
prodotti ecologici in carta tessuto e prodotti per la pulizia
In ogni caso è necessario inserire un prospetto delle figure professionali coinvolte nella propria proposta progettuale, specificando il CCNL di riferimento, con il relativo monte ore settimanale. Si precisa che detta dichiarazione dovrà essere coerente con quanto dichiarato  in merito al costo del personale nel modello B e, in caso di aggiudicazione, sarà oggetto di verifica da parte della Stazione Appaltante. 
P8 - Iniziative di coinvolgimento delle persone svantaggiate
Descrivere in modo chiaro la propria proposta in massimo 4 facciate, formato A4, 35 righe per facciata con carattere pt. 12, eventuali grafici, planimetrie escluse. La proposta dovrà porre attenzione a quanto prescritto nel Capitolato Speciale d’Appalto nonché descrivere le iniziative di coinvolgimento di persone svantaggiate nell’allestimento del servizio di ristorazione, in base ad un progetto specifico che evidenzi obiettivi e modalità operative, specifiche per i singoli individui.
P9 - Piano di gestione delle emergenze
Descrivere in modo chiaro la propria proposta in massimo 4 facciate, formato A4, 35 righe per facciata con carattere pt. 12, eventuali grafici, planimetrie escluse. La proposta dovrà porre attenzione a quanto prescritto nel Capitolato Speciale d’Appalto, con particolare riferimento all’articolo 10, nonché descrivere le modalità proposte per assicurare, per tutta la durata contrattuale, in caso di un eventuale fermo cucina, almeno un centro di cottura di emergenza, con capacità di pasti idonea a corrispondere al fabbisogno dell’ambito territoriale. Sarà compilare  anche la seguente tabella:
	Centro paese
	Sede Centro di cottura alternativo
	Distanza km calcolata con google map (max 25 km)

	Via V. Emanuele, 1, Rotondi
	
	

	Via V. Emanuele, 1, Rotondi
	
	


Allega alla presente:

1. Fotocopia di un documento di identità, in corso di validità, del sottoscrittore;
2. Copia Protocollo/i di intesa;

_____________________ li,  ___________
Timbro dell’impresa e firma
legale rappresentante*
____________________________

(*) Istruzioni per la compilazione: 

L’offerta deve essere sottoscritta su ogni pagina con firma leggibile e per esteso dal legale rappresentante, o da altra persona dotata di potere di firma, dell’impresa concorrente. Nel caso di concorrenti con idoneità plurisoggettiva, l’offerta dovrà essere sottoscritta con le modalità indicate per la sottoscrizione della domanda di partecipazione di cui alla presente SEZIONE IX nella lettera di invito-disciplinare di gara.
Il presente modulo va compilato in stampatello e in modo leggibile in ogni sua parte per quanto compatibile.

Al fine di garantire maggiore speditezza nell’esame della documentazione amministrativa in sede di gara e, soprattutto al fine di ridurre al minimo la possibilità di errore nell’autocertificazione, si invitano le imprese a formulare la propria offerta tramite la compilazione diretta del presente Modello.
L’offerente ha comunque facoltà di utilizzare un proprio modello di offerta purché riportante tutti gli elementi del presente Modello.
Allegare copia fotostatica (fronte/retro) di idoneo  documento di identificazione, in corso di validità di ciascuno dei soggetti dichiaranti. In caso contrario, le firme dovranno essere autenticate ai sensi della L 445/2000.
(**)Ai sensi del D. Lgs. n. 196/2003 si informa che:
a) le finalità e le modalità di trattamento cui sono destinati i dati raccolti ineriscono al procedimento in oggetto;

b) il conferimento dei dati costituisce presupposto necessario per la partecipazione alla gara;

c) l’eventuale rifiuto a rispondere comporta esclusione dal procedimento in oggetto;

d) i soggetti o le categorie di soggetti ai quali i dati possono essere comunicati sono: il personale del Comune di Rotondi implicato nel procedimento, i concorrenti che partecipano alla gara, ogni altro soggetto che abbia interesse ai sensi del Decreto Legislativo n. 267/2000 e della Legge n. 241/90, i soggetti destinatari delle comunicazioni previste dalla legge in materia di contratti pubblici, gli organi dell’autorità giudiziaria;

e) i diritti spettanti all’interessato sono quelli di cui all’art. 7 del D. Lgs. 196/2003;

Si precisa che se qualora il concorrente intenda opporsi alle richieste degli altri concorrenti di accesso agli atti a causa della sussistenza, nei documenti presentati per la partecipazione alla gara, di segreti tecnici o commerciali, egli deve presentare una apposita dichiarazione in busta chiusa riportante la dicitura “contiene dichiarazione ex art. 53 c. 5 lett. a) del Codice” con la quale manifesta la volontà di non autorizzare l’accesso agli atti, atteso che le informazioni fornite nell’ambito dell’offerta tecnica o economica o dei giustificativi di prezzo costituiscono segreti tecnici e commerciali. In tal caso nella predetta dichiarazione il concorrente deve precisare analiticamente quali siano le informazioni riservate che costituiscono segreto tecnico o commerciale, nonché comprovare ed indicare le specifiche motivazioni della sussistenza di tali segreti in base all’art. 98 del D.Lgs. n. 30/2005 “Codice della proprietà industriale”. In assenza della dichiarazione di cui sopra, il Comune consentirà l’accesso, fatto salvo il differimento di cui all’art. 53 del Codice, ai concorrenti che lo richiedono. Non saranno ritenute valide le dichiarazioni che non abbiano una indicazione concreta, comprovata e comprensibile di quale possa essere l’eventuale danno di divulgazione dei dati tecnici richiesti.
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